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LEBENSMITTELSYMPOSIUM 2017 

9.11. BIS 10.11.2017 

…mit den Themen: Lebensmittelsicherheit, 
Hygieneampel und mikrobielle Gefahren, Food 

Fraud und EU-Kontrollverordnung 

In Kooperation mit MicroMol GmbH, Karlsruhe 
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Grußwort 

TAGUNGSPRÄSIDENT  

 

Liebe Teilnehmer und Gä ste, 

ich freue mich gänz besonders, Sie beim BAV Lebensmittelsymposium begru ßen zu du rfen. Nicht nur 

lebt hier ein bewä hrtes Formät wieder äuf, es wird sogär verbessert! Unser Symposium prä sentiert 

Ihnen in 2017 gänz besonders heräusrägende Referenten und wärtet mit Themen äuf, die jeden von 

Ihnen beschä ftigen. 

Wäs wird mit der Kontrollverordnung und wie pru ft die Lebensmittelu berwächung ku nftig? A ndern 

sich meine Eigenkontroll-Verpflichtungen durch die Hygieneämpel? Wie känn ich 

Lebensmittelverfä lschungen äufspu ren und wäs erwärtet mein Auditor? Welche neuen Keime muss ich 

in meiner Risikoänälyse beru cksichtigen und wie setze ich ein Pru fmänägement däzu äuf? Wer älle 

diese Themen ho rt, ist geru stet fu r die kommende Zeit! Däs Orgänisätionsteäm um Fräu Dr. Dreusch hät 

pässend däzu eine kleine, feine Ausstellung konzipiert, die Ihnen die Highlights der Hilfsmittel 

prä sentieren wird. 

Aber äuch die Entspännung kommt beim BAV Lebensmittelsymposium nicht zu kurz. Die Veränstälter 

läden zu einem besonderen Get-together ein. Mit Leckereien und Musik, wird es än der Abend-

veränstältung zu einem interessänten Austäusch mit Kollegen, Experten und älten Bekännten kommen. 

Wäs mich besonders freut, ist, däss dieses Symposium die Trädition wieder äufgreift, exzellente 

Fortbildung zum erschwinglichen Preis änzubieten. So ko nnen nicht nur die großen Unternehmen 

profitieren, sondern äuch die kleineren. Denn Lebensmittelsicherheit geht uns älle än und nur 

zusämmen geht es vorän! 

 

Mit den besten Wu nschen bis dähin 

Ihr Prof. Kläus-Dieter Jäny  
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Progrämm 9.11.2017 

WANN WER WAS 

09:30 h – 09:45 h Prof. Dr. Kläus-Dieter Jäny 

Tägungsprä sident 

Begru ßung  

Lecture Eigenkontrollen (Chairman: Dr. Gerd Fricke) 
09:45 h – 10:15 h Dr. Gerd Fricke  

Leiter Abteilung 
Lebensmittelsicherheit, BVL, Berlin 

Einfu hrung in däs Themä Quälitä t und Sicherheit 

10:15 h – 11:00 h RA Dirk Rädermächer 

Häuptgeschä ftsfu hrer Kulinäriä 
Deutschländ e. V., CULINARIA EUROPE 
e. V. 

Hygieneämpeln und -bärometer: Rechtliche 
Bedeutung und Auswirkungen äuf die 
Lebensmittelbränche 

11:00 h – 11:30 h Kurze Käffeepäuse  

11:30 h – 13:00 h 

 

Päul Andrei  

Geschä ftsfu hrer BAV Institut, Mitglied 
DGHM-AG Mikrobiologische Kriterien 

und  

Dirk Lorenz 

Leiter Kundenbetreuung BAV Institut 

Mikrobielle Risiken im U berblick – äktuelle Trends 
und Konsequenzen fu r die Lebensmittelbränche 

13:00 h – 14:00 h  Mittägspäuse im Rähmen der Ausstellung und Läborbesichtigung 

Lecture: Neues aus der Mikrobiologie (Chairman. Dr. Gerd Fricke) 
14:00 h – 14:45 h Prof. Dr. Roger Stephän 

Direktor Institut fu r 
Lebensmittelsicherheit und Hygiene, 
Uni Zu rich 

Resistenzen bei päthogenen Mikroorgänismen – 
eine neue Heräusforderung fu r die 
Lebensmittelproduktion? 

14:45 h – 15:30 h Dr. med. vet. Thiemo Albert 

Diplomäte Europeän College 
Veterinäry Public Heälth (ECVPH) 
Universitä t Leipzig 

Viren in Lebensmitteln – Hintergru nde und FMEA 

15:30 h – 16:00 h  Käffeepäuse im Rähmen der Ausstellung 

16:00 h – 16:45 h Herr Philipp Gruber  

Produktmänäger Romer Läbs Division 
Holding GmbH, Getzersdorf 
(O sterreich) 

Mykotoxine - Neue Wege der Risikobewertung 

16:45 h – 17:30 h Dr. Andreä Dreusch 

Geschä ftsfu hrerin MicroMol GmbH, 
Kärlsruhe 

Probenmänägement – wäs, wieviel, woräuf? 

17:30 h – 18:00 h Besuch der Ausstellung  

19:00 h – open 
end 

Einlädung zum GET TOGETHER  

mit leckerem Buffet, musikälischer Unterhältung und interessänten Gesprä chen 
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Progrämm 10.11.2017 

Lecture Recht (Chairman: Dr. Gerd Fricke) 
WANN WER WAS 

08:30 h – 08:45 h Prof. Dr. Kläus-Dieter Jäny 

Tägungsprä sident 

Ero ffnung 

08:45 h – 10:30 h Dr. Boris Riemer 

Känzlei Seitz & Riemer, Lo rräch 

Lebensmittelrecht – Updäte 

(älles, wäs Sie wissen mu ssen) 

10:30 h – 11:00 h Käffeepäuse im Rähmen der Ausstellung 

Lecture Food Fraud (Chairman: Dr. Gerd Fricke) 
11:00 h – 11:45 h Dr. Gerd Fricke 

Leiter Abteilung 
Lebensmittelsicherheit, BVL, Berlin 

EU-Kontrollverordnung – U berblick (Entstehung, 
Hintergru nde, EU-Kontext, Auswirkungen fu r die 
stäätliche Lebensmittelu berwächung) 

11:45 h – 12:30 h Dr. Märcus Girnäu 

Stv. Häuptgeschä ftsfu hrer Bund fu r 
Lebensmittelrecht und 
Lebensmittelkunde BLL 

EU-Kontrollverordnung und Food Fräud – äus 
Sicht der Lebensmittelwirtschäft 

12:30 h – 13:30 h Mittägspäuse im Rähmen der Ausstellung und Läborbesichtigung 

13:30 h – 14:45 h Dr. Andreäs Däxenberger 

TU V SU D Mänägement Service 

EU-Kontrollverordnung, Food Fräud und die 
Zertifizierungsänforderungen 

… und wäs ist mit IFS 7? 

14:45 h – 15:00 h  Käffeepäuse im Rähmen der Ausstellung 

15:00 h – 15:45 h Dr. Stefän Wälch  

Amtsleiter CVUA KA 

Anälytik Food Fräud 

15:45 h – 16:30 h Arne Du becke  

Tentämus Group, Globäl Center of 
Excellence for Food Fräud, Bremen 

Risikoänälyse und Probenmänägement Food 
Fräud 

und Neues von der RAFA 2017 in Präg 

16:30 h Veräbschiedung der Teilnehmer und Zertifikätsvergäbe 
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Orgänisätorisches 

TERMIN UND TAGUNGSORT 

Die zweitä gige Veränstältung findet vom 9.11. bis 10.11.2017 (45.KW) in den Rä umen des BAV Instituts 

in Offenburg stätt. 

BAV INSTITUT, Hänns-Märtin-Schleyer-Sträße 25, 77654 Offenburg, www.bäv-institut.de 

ZIELGRUPPE 

Lebensmittelhersteller äller Bränchen wie z.B. Fleisch-, Bäck-, Milch-, Feinkost-, Conveniencebetriebe…, 

Gemeinschäftsverpflegung, Cätering, Hersteller von Rohwären und Zutäten, Lebensmittelu berwächung, 

Dienstleister der Bränche, Presse 

HOTELEMPFEHLUNG 

Unsere Hotelempfehlung ist däs Offenburger Träditionshotel Sonne in der Offenburger Altstädt 
(www.hotel-sonne-offenburg.de). Eine U bersicht zu ällen U bernächtungsmo glichkeiten in Offenburg 
finden Sie unter www.hotels-offenburg.de.  

TEILNEHMERGEBÜHREN 

Der Preis fu r beide Täge beträ gt € 790,- zzgl. MwSt. Im Preis enthälten sind die Seminärunterlägen, 

Teilnähmezertifikät, Päusenverpflegung und Päusengeträ nke, sowie die Teilnähme än der 

Abendveränstältung. Kunden von BAV, MicroMol sowie änderer Tentämus-Läbore erhälten einen 

Sonderpreis von 590,- € zzgl. MwSt. 

Anmeldeschluss ist 7 Täge vor Seminärbeginn. Wird eine Anmeldung vor Anmeldeschluss storniert, 

erheben wir eine Gebu hr von 50,- € zzgl. MwSt. Bei einer Stornierung näch Anmeldeschluss ist die volle 

Teilnehmergebu hr zu entrichten. 

FORTBILDUNGSPUNKTE 

Die Veränstältung wird mit 12 Stunden näch § 10 der ATF-Stätuten änerkännt. 

ANFAHRT 

Offenburg ist bequem mit dem Auto u ber die Autobähn A5 oder mit dem Zug (ICE) zu erreichen.  

Mit dem Zug: ICE- und IC-Bähnhof Offenburg. Anschließend cä. 5 Minuten mit dem Täxi.  

Mit den Auto: Autobähn A5, Ausfährt Offenburg, Richtung Offenburg fähren und näch 800m die erste 

Mo glichkeit rechts äbfähren Richtung Achern. Im ersten Kreisverkehr gerädeäus, beim nä chsten 

Kreisverkehr erneut gerädeäus und näch 100m rechts ins Industriegebiet West 4 äbbiegen. Sie befinden 

sich nun in der Hänns-Märtin-Schleyer-Sträße, die Sie bis zum Ende durchfähren. Sie finden däs BAV 

Institut äuf der linken Seite (Nr. 25).  

Weitere Pärkplä tze befinden sich in der gleichen Sträße neben dem Gebä ude der Zepp GmbH (Nr. 19). 

http://www.hotel-sonne-offenburg.de/
http://www.hotels-offenburg.de/
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Mitwirkende 

UNSERE REFERENT/INNEN 

REFERENT  REFERENT  

Päul Andrei  

Geschä ftsfu hrer BAV Institut,  

Tentämus Group,  

Dipl. Ing. Lebensmittelhygiene 

 

DR. Boris Riemer  

Rechtsänwält Seitz & Riemer, 
Lo rräch 

 

Dr. Andreäs Däxenberger 

Geschä ftsfeldentwicklung Food 
& Feed der TU V SU D 
Mänägement Service GmbH 

 

Dr. Andreä Dreusch 

Geschä ftsfu hrerin Micro Mol 
GmbH, Kärlsruhe 

 

Arne Du becke  

Tentämus Group, Globäl Center 
of Excellence for Food Fräud, 
Bremen 

 

Dr. Märkus Girnäu 

Stv. Häuptgeschä ftsfu hrer Bund 
fu r Lebensmittelrecht und 
Lebensmittelkunde BLL 

 

Dr. Gerd Fricke  

Leiter Abteilung 
Lebensmittelsicherheit, BVL, 
Berlin 

 

Prof. Dr. Roger Stephän 

Direktor Institut fu r 
Lebensmittelsicherheit und 

Hygiene, Uni Zu rich 

 

Prof. Dr. Kläus-Dieter Jäny 

Tägungsprä sident, Ehrenmitglied 
DGE 

 

Dr. med. vet. Thiemo Albert 

Diplomäte Europeän College 
Veterinäry Public Heälth 

(ECVPH) Universitä t Leipzig 

 

Dirk Rädermächer 

Häuptgeschä ftsfu hrer Kulinäriä 
Deutschländ e. V., CULINARIA 
EUROPE e. V. 

 

Stephän Wälch 

Amtsleiter CVUA Kärlsruhe 

 

Philipp Gruber 

Produktmänäger Romer Läbs 
Division Holding GmbH, 
Getzersdorf (O sterreich) 

 

Dirk Lorenz 

Leiter Kundenbetreuung  
BAV Institut GmbH, Offenburg 
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AUSSTELLER 

   

    

 

 

ABENDVERANSTALTUNG 

 

DIE BEIDEN VOLLBLUTMUSIKERINNEN ENTFÜHREN AUF IHRE 
PERSÖNLICHE REISE DURCH TANGO, KLEZMER, CZARDAS, MUSETTE, 
SWING UND BOSSA NOVA. 

 

Duo O lkrug-Säuter  

 

 

PARTNER 
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Informätionen und Anmeldung 

ORGANISATIONSTEAM 

DR. ANDREA DREUSCH 
ORGANISATIONSLEITUNG 

 KARIN HEINRICH 
VERWALTUNG 

 

 

 

 

 

Tel. 0721 941 5213 

Ab.dreusch@micromol.com 

 Tel. 0781 969 470 

kärin.heinrich@bäv-institut.de 

 

AUSRICHTER UND TAGUNGSORT 

BAV Institut GmbH  

Hänns-Märtin-Schleyer-Str. 25 

77656 Offenburg 

Tel +49 781 969 47 0 

Fäx +49 781 969 47 20 

www.bäv-institut.de 

DAS BAV LEBENSMITTELSYMPOSIUM WIRD UNTERSTÜTZT DURCH 

 



 

 

Anmeldeformulär 
BAV Lebensmittelsymposium 
 

Bitte drucken Sie däs Anmeldeformulär äus und senden oder fäxen Sie es äusgefu llt und 
unterschrieben än BAV Institut GmbH. 
 

BAV Institut GmbH 

Hänns-Märtin-Schleyer-Str. 25, 77656 Offenburg 

E-Mäil: kärin.heinrich@bäv-institut.de 

Fäx: 0781/9 69 47-20 

 

 

Hiermit melde ich mich verbindlich zum BAV Lebensmittelsymposium  

äm 9.11. und 10.11.2017 än. 

 

 

Näme, Vornäme 

 

 

Unternehmen 

 

Kunde BAV MicroMol änderes Tentämus-Läbor: _______________________ 

 

 

Anschrift 

 

 

 

Tel.        E-Mäil 

 

 

 

 

Dätum, Unterschrift 

 
 
Der Preis für beide Täge beträgt € 790,- zzgl. MwSt. Im Preis enthalten sind die Seminarunterlagen, Teilnahmezertifikat, Pausenverpflegung und 

Pausengetränke, sowie die Teilnahme an der Abendveranstaltung. Kunden von BAV, MicroMol sowie anderer Tentamus-Labore erhalten einen 

Sonderpreis von 590,- € zzgl. MwSt. 

Anmeldeschluss ist 7 Tage vor Seminarbeginn. Wird eine Anmeldung vor Anmeldeschluss storniert, erheben wir eine Gebühr von 50,- € zzgl. MwSt. 

Bei einer Stornierung nach Anmeldeschluss ist die volle Teilnehmergebühr zu entrichten. 

mailto:karin.heinrich@bav-institut.de

